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表１　加工用馬鈴しょの３月出荷に向けた貯蔵法

詳しい内容については、次にお問い合わせ下さい。

道総研十勝農業試験場　地域技術グループ

電話（0155）62－2431　E-mail：tokachi-agri@hro. or. jp

図１　貯蔵温度の違いがチップカラーに及ぼす影響（2014年産）
（図中の縦棒は標準誤差を示す。矢印は出荷期間を示す）　　　　　　　

図２　貯蔵温度の違いによる芽長の推移（2014年産）
（図中の縦棒は標準誤差を示す。）　　　　　　　　　　　
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品種

エチレン貯蔵 有 無 有※

貯蔵条件
エチレン濃度４ppm

貯蔵温度
10～12℃

貯蔵温度
6～7℃

エチレン濃度４ppm
貯蔵温度

8℃

３月のチップカラー ○ ○ ×

３月の芽長 ○ △ ○

貯蔵温度以外は2013年普及推進事項「エチレンを用いた加工用馬鈴しょの萌芽抑制による高品質貯蔵技術」

の方法に準ずる。

○：使用可能　△：問題はあるが使用可能　×：使用不可　を示す。

※　４月以降はチップカラーが回復し出荷可能となる。

従来

きたひめ・スノーデン等長期貯蔵に向く品種


